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Положение об организации питания обучающихся

1. оБщиЕ положЕния

1.1. Положение об организации горячего питаЕия обучающихся в МБОУ
<Лицей> (далее - "Положение") устаЕавливает порядок организации

рационального питаЕия обулающихся в школе, определяет основные
организационные приIIципы, цравила и требования к орrанизации питания

)чащихся, регулирует отношениlI между администрацией лицея и

родителями (законными представителями).
1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего
питаниrI учащихся, социальной поддержки и укреплениJI здоровья детей,
создания комфортной среды образовательного процесса.
1.3. Положение разработано в соответствии с:
. Федеральным законом от 29.12.20|2 г. Ns 27З-ФЗ <Об образоваЕии в
Российской Федерации>;
. Федера.пьным законом от 30.0З.1999 г. Ng 52-ФЗ <О санитарно-
эпидемиологиtIеском благопол}пrии населения) ;. СанПиН 2.4.5.2409-08 <<Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания обучаrощихся в общеобразовательных учрежденшrх,
}п{реждециях начаJIьного и среднего профессиоцаJIьного образоваIIи'I));
. СанПиНами 2.4.2.2821-10 <Санитарно-эпидемиологиtIеские требования к
условиям и организации обr{ения в образовательньж )пrреждеriиях);. СП З.|12.4.З598-20 <Санитарно*эпидемиологические требоваIrиrI к
устройству, содержаЕию и организации работы образовательных
организаций и других объектов социальной инфраструкryры для детей и
молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции
(COVID-19)>;
. Уставом школы,
1.4. ,,Щействие настоящего Положения распространяется на всех обr{ающихся
в лицее.
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1,5, Настоящее Положецие являетсЯ локzlJIьIlыМ нормативным актом,
регламеIrтирующим деятельность лицея по BollpocaМ питаниJI, приЕимается
на педагогическом совете, согласовывается с Советом школы по питанию и
утверждается (либо вводится в действие) прикязом директора школы.
1 ,6, Положение принимается "u ,r"о.riaд"ленньтй aро*. Иararrециrl и
дополкеЕIбI к Положению rrринимаются в порядке, предусмотренном п.1.5.
настоящего Положения.
1.7. После принrIтиrI Положения (или изменений и дополнений отдельных
пунктов и разделов) в новой редакции предыдущм редакция автоматически
утрачивает силу.

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

2,1, основными целями и задачами при организации питания обучающихся вМБоУ <Лицей> являются:
- обеспечение обl^rающихся питаЕием, соответствующим возрастным
физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, приЕципаI4
рационального и сбалансированного питания;
- гарантированное качество и безопасность питания и пищевьD( продуктов,
используемых дJuI приготовления блюд;
- предупреждепие (профилактика) среди обу"rающихся инфекционных и
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питаниrI;
- цропаганда принципов полЕоценного и здорового питанIд;
- социальная поддержка обl^лающихся из мноFодетных, малообеспеченных
семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
- использование бюджетных средств, выдеjUIемых Еа оргаЕизацию питания, в
соответствии с требованиями действlтощего законодательства.

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

3.1. ОрганизациrI питания обl-лающихся явJUIется отдельным обязательным
направлеЕием деятельЕости МБОУ <Лицей>.
3. l . 1 . СтоловЕи осуществляет изготовлеIлие и ре€rлизацию готовой rродукции,
З,2, Щllя оргаЕизации питания обу,лающихся используются специ IьныепомещеЕия (пищеблок), соответствующие требовалиям сztнитарцо-
гигиеЕических Еорм и правил по следующим наIrравлениям:
. соответствие числа посадочных мест столовой установленным Еорм€tм;, обеспеченность техIlологическим оборудованием, техцическое состояние
которого соответствует устацовлеЕным требованиям;
. наличие пищеблока, подсобньrх помещений для хранения rrродуктов;, об_еспеченпость кухонной и столовой посудой, 
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"необходимом количестВе и В соответствии с требованиями СанПиН; '
. наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;. соответствие ицым требованиям действующих санитарных норм и цравил вРоссийской Федерации.



3.3. В пишеблоке постоянно должны находиться:
- заявки на питание;
- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;
- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;
- журн.lл }п{ета температурного режима холодильного оборудования;
- копии примерного 10-дневного меню;
- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемьте блюда;
- приходные документы на пищевую продукцию, документы,
подтверждающие качество поступ{lющей пищевой цродукции (накладные,
сертификаты соответствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и
др.);
- книга отзывов и предложений.
З.4 Администрация лицея совместно с классными рукозодителями
осуществляет организационную и разъяснительную рабоry с об}^{ающимися
и родитеJuIми (законными представителями) с целью организации горячего
питаниrI учащихся на платной или бесплатной основе.
3.5. Администрация лицея обеспечивает принятие организационно-
управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием
)чаттIихся, приЕципов и санитарно-гигиеЕических основ здорового питаЕия,
ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями
(законными представителями) улащихся.
3.6. Режим питания в школе определяется СанГIиН 2,4,5.2409-08 "Санитарно-
Эпидемиологические требования к организации питания обуrающихся в
общеобразовательных r{реждениях, rrреждениJIх начыIьного и среднего
профессионального образования"; СП З:|l2.4.З598-20 <<Санитарно-
эпидемиологшIеские требоваfiия к устройству, содержанию и организации

работы образовательных организаций и других объектов социальной
инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой
короIrавирусной инфекции (COVID-19>.
3.7. Питание в лицее организуется на основе примерного десятидневного
меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления
примеряого меню и пищевой ценности приготовляемьгх блюд (СанПиН
2.4.5.2409-08), а также меню-раскJIадок, содержащих количественные данные
о речептуре блюд.
3.8. Примерное меню утверждается директором школы.
3.9. Щены производимой в школьной столовой продукции (стоимость
готовьIх кулинарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из
стоимости продуктов питаниlI.
З.9. Обслуживание горячим питанием обучаrощихся осуществляется
штатЕыми сотрудниками поставщика и )лреждения, имеющими
соответств},ющ},ю профессиона.,тьную квалификацию, прошедшими
предварительный (при поступлении на работу) и периодический
медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими ливtнlто
медицинскую книжку установленного образца.
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"|*iЖХХЯобразовател ьны е у чрежденLfJl.
3.1 1 . На ,roa"u"ny питания заключ:
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лицом за оргаЕизацию и
J.lJ. l iриказом директора школы изпедагогических работников ЕазЕачается ";,fr:"r#1#;fi:'ТЧ"JЁохвата )лащихся питаЕием и организацию питаЕия на текущий у^rебный год.

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ IIИТАIIИЯ ОБУЧАЮЩ ИХС Я
4, l , Питание учащихся оргаIrизуется на бесплатной и платной основе.4.2. Ежедневные меню рациоЕов питаЕиlIлицея, меЕю с укiванием сведений оо ооr".Ж";;1?.J"i"#ýЖН;кулиЕарных изделий вывешиваются в обеденном зале.4,3, Столовая лицея осуществляет производствеЁЕую деятельЕость в режимеодносменной работы лицея и пятидпъвной учебноt педели.4,4, Отпуск горячего питаниrI Обу,,rаrощимся оргацизуется по классам напеременах продолжителъностью l5-20 минл

у"rебшых .uй,"t. -Б__ й6й ;Ji;,,;;"*ъТ*,- :;;Н.i3х; Ч}#Н)лаrцимся утверждается гIриказом лrрaпrф уореждеi{иrl ежегодно.4,5, Сопровождающие классныa ру*о"Ьд"rе}rи, педагоги обеспечиваютсоблюдение режима посещениlI столовой' общественвый порядок исодействlтот работпикам столовой u op*"Luu" й пц-Iания, коЕтролируIотличную гигиеЕу гlащихся перед едой.4.6. Организация обслуживания обl^rающихся горячим питаЕием
;;J1.;;ж";1"". n r.' .,р"дuuрr".пirо"о накрытиrI столов и
4.7. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья,готовой кулинарной продукции, собrподен"е рецептур и технологическихрежимов осуществляет медицинскм сестра.
4.8. ответственЕое лицо .u оОоро, д."#;- средств:- ежедневцо принимает от к'ассцых рупо"од"r"оaй заявки по количествупитающихся rlащихся на текущий l^raО""rt дaпrч;- передает з€швку для определеЕиlI стоимости питаЕия на дець;- осуществляет контDол.ъ,;;;;;;##у;:":ж:::,т"Р.ffiжт:"ж*н":ъJзiнli?i;","
соответствии с постановлеIlиями адмиЕистрации муЕиципальЕогообразования город Новомосковск и приказЕIми комитета образованияадминистрации муницип:шьного образоuuй 
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4.10. !ля правильного учета и своевременной коррекции заказа питания, а
также выц/ска прикaвов IIо изменению контингента на бесплатное питание в
течение года необходимо проводить следующие мероприrIтия:
- для оперативного }п{ета изменений списочного состава осуществлять
ежемесячную коррекцию наполIUIемости классов;
_ совместно с секретарем школы постоянно вести текущий учёт движения
}п{ащихся;
- рассматривать на заседаниях Совета школы по питанию, вновь
поступившие докумеЕты.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

5.1. Контроль организации IIитани\ соблюдения санигарно-
эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой
продукции, реаJIизуемьЖ в r{реждении, осуществляется органами
Роспотребнадзора.
5.2. Контроль целевого использования, уIIета лоступления и расходоваЕия
деЕежных и материальных средств осуществляет бухгалтерия уrреждений
образования.
5.3. Текущий контроль организалии питанIбI обуrающихся в )лреждении
осуществляют медицинский работник }п{реждения, ответственный за
организацию питания.
5.4. Состав комиссии по контролю оргаЕизации питания в учреждении
утверждается директором учреждениrI в начале каждого 5zчебного года.

б. отвЕтствЕнность сторон

6.1: Администрация несет ответственность за своевременное
информирование родителей (законных представителей) обо 
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касающихся вопросов организации питаниrI и стоимости предоставляемого
горячего питаниrI.
6.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого
горячего питания.
6.3. Родители (закоi"rные представители) несут ответственность:
- за своевременное информирование администрации об изменении статуса
семьи;
- за своевременнуо оплату питаЕия в rrреждении.
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